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Auberge

Tour

4

Famille Pertuz

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolérances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auberge

Tour

Suggestion

Coquelet entier (soo gr)

En crapaudine cuisson basse température
Pommes [yonnaises, [egumes grillés, sauce Barbecue maison

35.-

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auberge

Tour

Nos entrées

Salade verte 6.
Salade mélée 10.-
Créme de potirons et potimarrons aux cépes 15.-

Brisure de marrons glacés

Terrine de gibier maison et confiture d oignons 19.-
Bouquet de salade

Foie gras de canard poélé servi sur pain d’épices 25.-
Et sa compote de pruneaux d la cannelle

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auberge

Tour

Nos viandes

Fntrecote de la Tour

Filet de boeuf

18ogr 25049r
35.- 42.-
44.- 52.-

Accompagnes de frites, [egumes du marche,
Sauce morilles ou beurre maison

Pierrade 180gr 25097
Entrecéte de beeuf  37.- 44.-
Filet de boeuf 46.- 54.-

Accompagnes de frites, [egumes du marcheé,
Sauce morilles et beurre maison

Filet de boeuf Landais
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58.-

Nappé dans son jus de cuisson & foie gras de canard poéle
Pommes de terre grenailles da Chuile d’olive et thym

Légumes de saison

Tartare de boeuf 180ogr
TJoasts et beurre

Portion frites

Provenance de nos viandes :
Beeuf - Paraguay et Suisse
Volaille - Suisse et France

Porc - Suisse
VYeau - Suisse

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auk?)erge
Tour
MENU DE LA TOUR

Créme de potirons et potimarrons aux cépes
Brisure de marrons glacés
Oou
Terrine de gibier maison et confiture d’oignons
Bouquet de salade

¥k K

Désossée de selle de chevreuil
Nappé de sa délicieuse de chasseur chantevelles
Spaétzli maison, garniture chasse

¥ ¥

Créme briilée d la vanille

Menu complet : 82.-

Menu 1 entrée a choix : 67.-

Salade verte
* kK
Entrecote de boeuf, sauce beurre maison
Légumes de saison
Pommes frites

* K ¥

Dessert du jour

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auberge

Tour

Nos poissons

Spécialité du Chef : Assiette exotique
Meélange de fruits de mer, coulis de crustacés, -
Julienne de [égumes et riz créole 44.-

Filets de perche meuniére 39.-
Sauce au beurre blanc citronnée

Filet de féra du lac Léman 37.-
Sauce au beurre blanc citronnée ou coulis de crustaceés

Nos poissons sont accompagnés de [égumes, frites ou pomme nature.

Salade verte
* K K
Filets de perche meuniére, sauce au beurre blanc citronnée
Légumes de saison
Pommes frites

KK K

Dessert du jour

Provenance de filet de perche : Elevage France et Pologne
Fera du lac Leman
Fruit de mer -Vietnam

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auberge

Tour

Nos pdtes fraiches

Tagliatelles sauce morilles et parmesan 29.-
Tagliatelles végétariennes 29.-
Tagliatelles aux crevettes royale, 29.-

Créme citronnée et Julienne de légumes

Coin des juniors

Chicken nuggets et frites 15.-
Mini steak de bceuf et frites 20.-
Tagliatelles d la sauce tomate et parmesan 12.-

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Auberge
lour

Nos desserts

Délices L automne

Choux d la créme de marrons
Coulis de miire
streusel aux noix

12.-
Moelleux au chocolat et glace vanille 14.-
Créme briilée a la vanille 12.-
Dessert du jour -
Carpaccio d'ananas au sirop de thym 14.-

Glace romarin maison

Tous nos desserts sont faits maison !l!

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolérances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




Aul%e rge
Tour

Suggestion du chef
La chasse d Trélex

Les médaillons d’entrecote de cerf 44.-
Aux baies roses et cornes d’ abondances

Civet de chevreuil fagcon Grand-meére 32.-

Désossée de selle de chevreuil 55.-

Nappé de sa délicieuse sauce chasseur et chanterelles

Tous nos plats Chasse sont accompagnés de spaétzli maison ou tagliatelles
Marrons glacés, choux de Bruxelles, poires au vin rouge
Raisin et confiture d’airelles

Prix en francs suisses - TVA de 8.1% incluse
Si vous étés sujet d des allevgies ou des intolévances
Nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients utilisés dans nos plats.




